rik ossze a pider keverékkel. Az illatositast a szinezés utan kell
végezni és az igy elkészitett pidert ismét at kell szitélni. A ke-
verést nagy koriiltekintéssel kell végezni, mert kiilonben nem
lesz homogén. A pider kellemes illata elérhets keton és ambret-
te-moschus haszndlataval, ami kumarin vanillin és jononnal
van keverve.

A kémia elGretorése nemesak tudoméanyos téren jelent nagy
haladast, hanem a gyakorlatban is; mint annyi méas iparagban,
a kozmetikdban is nagy jelentGsége van.

Hozzészélas a romaniai vegyészképzéshex

A Phlogiston legutobbi szamaban ismertetést kozolt a ro-
maniai vegyészképzésril. Ezzel kapesolatban a kovetkezd so-
rok lekozlésére kértek fel benniinket:

A Phlogiston f. év szeptemberi szamaban cikk jelent meg
i!. ]rolinéniai vegyészképzésrol, melyben tobb kiigazitani valét ta-
alok.

Elsésorban helytelennek taldlom a cikkirénak azt az alli-
tasat, miszerint a bukaresti egyetem vegyészhallgatéit megkii-
lonbiztetett banasban részesitették volna és emiatt kaptak vol-
na vegyészmérnoki oklevelet, mig a kolozsvariak csak .licen-
ciatust.” A tény az, hogy Bukarestben is lehetett valaki csak
olicencialt.” Ahhoz, hogy valaki mérniki oklevelet kaphasson,
az egyetem ipari kémiai Intézetében fel kellett vennie az em-
litett targyakon kiviil, elsé és masodik évben a sztatikét és di-
namikat, ipari rajzot ; harmadik évben ellendllastant, ké-
miai berendezések tervezését, robbané moétorokat, szervetlen
technologiat; negyedik évben fa-, fém-, és betonkonstrukeiét,
szerves technolégiat (a megfeleld laboratériumokkal), g6zgépe-
ket, gvari berendezések tervezését, munkatorvénykezést, és egy
szabadon valaszthaté szaktargyat mint pl. petréleum, keramia,
textilipar, elektrokémiai ipar sth.

Az oklevél megszerzése elott kotelezé volt 3 hénapi ipari
gvakorlat. Ezutén kovetkezett a diploma tétel kidolgozasa, mely
kb. egy évet vett igénybe. Tobbnyire egy-egy technikai kérdést
adtak ki megoldasra, (mely laboratoriumi munkat is igényelt),
majd az ezzel kapcsolatos gyarat is, vagy gydrrészletet meg
kellett tervezni, kiszamitani és megrajzolni.

Ez a francia mintara létesiilt egyetemi ipari kémiai intézet
kozvetleniil a vilighdbori utdn alakult, midén kiilondsen a
mindinkabb fejl6dé petréleum iparban a vegyészmérnokokre
nagy sziikség volt, és a miiegyetemen hasonlé szak még nem
mikodott. Ez az intézet nem sziint meg, hanem néhény évvel
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ezel6tt egybeolvadt a miegyetemmel. Tanarok, laboratériumok
és program maradt ugyanaz, csak az oklevelet nem az egyetem,
hanem a miegyetem allitja ki.

Ezekutan azt hiszem felesleges megemlitenem azt, hogy a
cikkiré véleménye, — miszerint ,....a tud. egyetemi végzettsé-
gl vegyészeket szivesebben alkalmaztik mint a mérnokaoket,
mert ugy elméleti, mint gyakorlati felkésziiltségiik feliilmilia
a mérnokoket” — ...teljesen onkényes. Nem akarok itt vi-
tatkozni arrdl, hogy kik kaptak jobb kiképzést, mert errdl nem
lehet, de foképen nem szokas vitatkozni, kiilonosen midén a tan-

terv mds iranyu.
Maradok kollegalis iidvozlettel:
Hajdu Imre
okl. vegyészmérnok,
tanarsegéd a kolozsvéri egy. szer-
vetlen és analitikai tanszékénél.

GRASSELLY GYULA:
Szesz-(spiritus)gydrtas

A tiszta, vizmentes aethylalkohol szintelen. jellegzetes sza-
gu, égetd izii folyadék. Forraspontja 78.3° C. Fajsilya 0.79425.
Fagyéaspontja —112.3 fok. Ha meggyujtjuk. szénsavva és viz-
zé €ég el. Rendkiviil nedvszivé és vizzel minden aranyban ke-
verhetd. A természetben az alkohol legtobbszir igen csekély
mennyiségbhen fodul elé a novényi és allati szovetekben és ned-
vekben, a humuszban gazdag talajban, a levegében. Ennyit ro-
viden a spiritus tulajdonsagairol. Ezutin pedig ismertetniink
kell azoka! a nyersanyagokat, amelyekbdl a szeszt elGallitjak.
A gyartds leirasanél elsésorban hazankban el6forduls s szesz-
gyartds céljaira szolgalé nyersanvagokat tartottam érdemesnek
figyelembe venni.

Dr. B. Drews (Berlin) szerint a szeszgyartis nyersanyagai
kozott 6t csopotot kiilonboztetiink meg. Az elsé csoportot ke-
ményititartalmi anyagok alkotjak. Ide tartoznak a burgo-
nya, a kiilonbozd gabonafajok, kukorica. A keményitst le kell
épitltzni cukorrd; ez legegyszeriibben enzymek segiiségével tor-
ténik.

A masodik cseportba a cukortartalmi anyagok tartoznak,
mint pl. a répa minden fajtija, nadcukor, melasse. Ennél a
csoportnél az alkoholt a nyersanyagok egyenes tton valé er-
jesztése, majd az ezt kovetd destillatio révén nyerik,

Nélunk tulajdonképpen csak ennek a két csoportnak van
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